
Вернуться к товару Печь конвекционная Apach A2/6HD-E

  +7 (495) 545-90-81
г. Москва, Кронштадтский бульвар, дом 7А

Печь конвекционная Apach A2/6HD-E
 

    Цена: 0.00 руб.  

Подключение 380 В

Количество уровней 6

Мощность 9.4

Ширина 820

Глубина 830

Высота 690

Вес (без упаковки) 87

Страна-производитель Италия

Гарантия 12 мес.

Категория Конвекционные печи

Расстояние между уровнями 70

Вес (с упаковкой) 99

Управление электронное

Тип гастроемкости/противня 600х400 мм

Фирменные функции
- сенсорная панель управления;

- возможность записи 99 программ по 4 шага в каждой;

- разъём USB (опция);

- функция отложенного запуска;

- функция предварительного разогрева;

- быстрое охлаждение рабочей камеры;

- двухскоростные вентиляторы реверсивного действия;

- термощуп для измерения температуры внутри продукта;

- «Дельта-Т» - технология для качественного приготовления больших кусков мяса или рыбы;

- корпус и варочная камера выполнены из нержавеющей стали AISI 304;

- дверца из двойного огнеупорного стекла;

- ручной душ для ополаскивания камеры;

- система автоматической мойки (опция).

https://www.convektomat.ru/tovary/pech-konvekcionnaya-apach-a2-6hd-e.html
https://www.convektomat.ru/


Конвекционная печь Apach A2/6HD-E – это простая современная модель итальянского производства, все функции
которой нацелены на достижение превосходного результата с минимальными затратами ресурсов и времени.

Рабочая камера, имеющая 6 уровней направляющих для пекарских противней, позволяет выпекать десерты и
хлебобулочную продукцию высокого качества. При этом визуальный контроль удобно осуществлять сквозь
двойное закалённое стекло загрузочной дверцы.
Сенсорная панель управления организована для наиболее комфортной работы персонала, доступ к функциям
быстрого охлаждения и предварительного прогрева камеры, отложенному запуску и регулированию скорости
вентилятора доступен буквально с одного касания.
Увлажнение паром – важная опция для приготовления качественной выпечки и кондитерских изделий, именно
она позволяет покрывать продукцию аппетитной корочкой и не даёт продуктам из теста пересыхать.
Инжекторный парогенератор обеспечивает качественный пар любой необходимой насыщенности.
Печь легко поддерживать в чистоте, поскольку все поверхности выполнены из пищевой нержавеющей стали.
Опция автомойки сведёт повседневную уборку к запуску соответствующей программы.
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