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Коммерческое предложение от 02.06.2026

Аппарат пельменный Roal Meat QT-80 без формующего узла

Цена с НДС: 111 956 руб. Артикул: 970108

Под заказ  

Гарантия 6 мес.

Страна-производитель Китай

Тип установки напольный

Производительность, шт/час от 2000 до 3600

Подключение, В 220

Мощность, кВт 2.2

Ширина, мм 700

Глубина, мм 420

Высота, мм 800

Вес (без упаковки), кг 100

Вес (с упаковкой), кг 107

 Пельменный аппарат Roal Meat QT-80 используется для производства пельменей, равиоли, вареников и других
мясных полуфабрикатов на предприятиях общественного питания, торговли и пищевой промышленности. Модель
оснащена электромеханическим управлением и конвейерной лентой. Материал корпуса - высококачественная
нержавеющая сталь. 

 Формующий узел не входит в комплект. 

 Технические характеристики: 

Расчетная производительность: от 2000 до 3600 шт./ч
Масса готового изделия: от 10 до 15 г
Механическая регулировка  размеров готового продукта, толщины теста и скорости подачи начинки
Автоматическая подача фарша, теста и формование изделий
Надежный насос для подачи фарша
Точный контроль расхода ингредиентов и массы готовых изделий
Легкая настройка режимов работы для изготовления конкретных видов продукции
Кнопка аварийной остановки
Тефлоновое покрытие на поверхности барабана для предотвращения прилипания продукта
Колеса для удобства транспортировки
Простота управления
Эргономичный дизайн
Опционально доступен к заказу формующий узел

/
https://www.convektomat.ru/catalog/elektromekhanicheskoe/pelmennye-apparaty/filter/brand-is-roal_meat/apply/


Цена, указанная в данном коммерческом предложении, действительна 1 день.
Цены указаны с учетом НДС. 
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