
Вернуться к товару Конвекционная печь Lainox ABE 064 S

  +7 (495) 545-90-81
г. Москва, Кронштадтский бульвар, дом 7А

Конвекционная печь Lainox ABE 064 S
 

    Цена: 0.00 руб.  

Фирменные функции

- четыре режима приготовления: конвекция от 30°С до 300°С, конвекция с пароувлажнением, конвекция с
пароувлажнением, запрограммированным по времени, пар от 30°С до 130°С;
- работа в ручном режиме (задается до четырех шагов, выполняемых автоматически);
- режим программирования (64 программы от производителя, возможность запоминания до 99 программ до четырех
шагов в каждой);
- рецепты для медленной готовки и разморозки;
- использование термощупа (опция);
- режимы, изменяемые во времени;
- два больших дисплея для наглядной индикации;
- ручной разогрев камеры;
- автореверс вентилятора;
- программы приготовления: soft, medium, hard;
- функция быстрого осушения камеры;
- возможность сохранять данные при помощи HACCP;
- обновление функционала печи при помощи USB;
- быстрое охлаждение рабочей камеры;
- подсветка рабочей камеры.

Любой владелец кондитерской, ресторана или кафе будет полностью удовлетворён качеством выпечки, которое
обеспечивает конвекционная печь Lainox ABE 064 S. Итальянский производитель оснастил данную модель всеми
современными технологическими новинками, делающими готовку лёгким и приятным занятием.

•    Компактность модели (габариты – 990x855x770) позволяет устанавливать печь в условиях ограниченного
пространства. При этом камера имеет ёмкость, достаточную для загрузки 6 вместительных (600х400) противней.
•    Возможность автоматизации большинства процессов – 64 встроенные программы можно дополнить 99 своими (по
4 шага в каждой) – рационально сочетается с процессами, выполняемыми в ручном режиме (например, ручной
разогрев камеры).
•    Контроль всех процессов осуществляется при помощи двух дисплеев. В готовочной камере имеется функция
подсветки. Предусмотрена опция использования термощупа – прибора, измеряющего температуру внутри
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приготавливаемого блюда.
•    Несколько уровней приготовления, выпечки, размораживания, а также функции быстрого осушения и охлаждения
рабочей камеры существенно расширяют возможности печи. Увлажнение паром покрывает поверхность выпечки
аппетитной хрустящей корочкой.
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