
Вернуться к товару Пароконвектомат Convotherm OES 12.20

  +7 (495) 545-90-81
г. Москва, Кронштадтский бульвар, дом 7А

Пароконвектомат Convotherm OES 12.20
 

    Цена: 0.00 руб.  

Фирменные функции

- Advanced Closed System для обеспечения лучшего качества продукции;
- Crisp&Tasty (многоступенчатое обезвоживание);
- утапливаемая дверь с двойным стеклом;
- ручка с ионами серебра;
- дверь с блокировкой обдува (предотвращение ожогов) и функцией захлопывания;
- душ с регулировкой напора;
- вентилятор с реверсом;
- книга рецептов Convotherm-250 рецептов (до 20 шагов в каждом);
- Cook&Hold и запекание Delta-T;
- программирование пуска;
- контрастный высокочеткий дисплей;
- автозапоминание настроек и рецептов;
- программная защита выполнения рецептов;
- разъем RS 232;
- автомойка CONVOClean (опция);
- пониженная скорость вращения вентилятора для деликатных продуктов (опция).

Электрический пароконвектомат инжекторного типа Convotherm OES 12.20 способен навсегда перевернуть ваше
представление о сложности одновременного приготовления большого количества блюд – современные технологии
ведущего немецкого производителя делают этот процесс предельно простым и при этом удивительно экономичным.

•    Теперь вы можете готовить много и разнообразно – 12-уровневая тележка загрузки, рассчитанная на большие
гастроёмкости GN 2/1 (650х530 мм) в сочетании с относительно компактными размерами пароконвектомата
(1232x1055x1416) обеспечат горячими блюдами высочайшего качества столовую или крупный ресторан, не требуя
при этом больших площадей для установки.

https://www.convektomat.ru/tovary/parokonvektomat-convotherm-oes-12-20.html
https://www.convektomat.ru/


•    Эргономичность печи гарантирует комфортное и безопасное использование, а специальная технология Advanced
Closed System – экологичность и рациональное потребление ресурсов: использование закрытой системы исключает
напрасный расход тепла, которое постоянно остаётся в камере конвектомата.

Удобное управление и интуитивно понятный информационный дисплей, а также функции программирования пуска,
запоминания настроек и рецептов плюс эксклюзивные технологии Cook&Hold и Delta-T… Вам нужно только включить
машину, всё остальное – дело техники!
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