
Вернуться к товару Пароконвектомат Convotherm OES 6.10 mini

  +7 (495) 545-90-81
г. Москва, Кронштадтский бульвар, дом 7А

Пароконвектомат Convotherm OES 6.10 mini
 

    Цена: 0.00 руб.  

Фирменные функции
- Advanced Closed System – экономит энергию, ускоряет готовку и улучшает вкус;

- Crisp&Tasty – многоуровневое осушение камеры без потери энергии;

- поваренная книга Convotherm – 100 предустановленных рецептов;

- Press&Go – автосохранение настроек, запись до 250 20-шаговых процессов;

- многоточечный термощуп;

- Delta-T – температура регулируется в зависимости от состояния блюда;

- регенерация – качественный разогрев без потери вкусовых качеств;

- запрограммированный пуск;

- большой дисплей высокой чёткости;

- антибактериальная ручка с частицами серебра;

- реверсивный вентилятор;

- разъем RS 232;

- сенсорное управление EasyToUCH – простота и удобство эксплуатации (опция);

https://www.convektomat.ru/tovary/parokonvektomat-convotherm-oes-6-10-mini.html
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- EcoCooking - на четверть сокращает энергозатраты (опция);

- душ с регулировкой напора (опция);

- автомойка CONVOClean (опция).

Пароконвектомат Convotherm OES 6.10 mini – компактная техника немецкого производства, гарантирующая отменное
качество приготовляемых блюд, широкий спектр применения, простоту в эксплуатации и долговечность.

 

• Габаритные размеры данной модели пароконвектомата – 515x780x627 мм – позволяют произвести установку
даже в небольшой кухне. Стоит отметить наличие запатентованной утапливаемой в корпус дверцы, которая помогает
ещё больше сэкономить пространство.

 

• Электромеханическая панель, оснащённая высокочётким дисплеем, клавишами и ручкой настройки, позволяет
менять режимы работы, контролировать уровень температуры и влажности, а также предоставляет доступ к ряду
эксклюзивных функций агрегата.

 

• Современный инжекторный парогенератор в паре с мощными нагревательными элементами и реверсивным
вентилятором работают в трёх основных режимах: пар (от 30 до 130°C), режим конвекции (от 30 до 250°C), а также
сочетание конвекции и пара (от 100 до 250°C).

 

• Для полного комфорта в управлении и эксплуатации производитель предлагает модификацию пароконвектомата
Convotherm OES 6.10 mini с сенсорной панелью управления. Кроме того, опционально заказывается ручной душ и
автоматическая мойка.

 

Купить Convotherm OES 6.10 mini Вы всегда можете на нашем сайте недорого по ценам от производителя.
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