
Вернуться к товару Конвекционная печь Lainox ABE 044 M

  +7 (495) 545-90-81
г. Москва, Кронштадтский бульвар, дом 7А

Конвекционная печь Lainox ABE 044 M
 

    Цена: 0.00 руб.  

Фирменные функции

- приготовление в режиме конвекции от 70°С до 300°С;
- межуровневое расстояние 95 мм;
- возможность выбора рабочего режима (непрерывный или с использованием таймера);
- мгновенное увлажнение камеры (при помощи кнопки);
- вентилятор с автореверсом;
- ручное управление воздушной заслонкой;
- рабочая камера с подсветкой.

Электрическая конвекционная печь Lainox ABE 044 M – это отличное решение для любой кондитерской, которая
занимается приготовлением выпечки.

Печь оборудована вентиляционным клапаном и вентилятором с автореверсом. Для удобства контроля за процессом
выпечки печь оснащена подсветкой внутри рабочей камеры.

Данная модель надежная и долговечная. Она выполнена из нержавеющей стали, а дверца рабочей камеры
оборудована двойным стеклопакетом, причем внутренне стекло теплоотражающее.
Конвекционная печь Lainox ABE 044 M достаточно вместительна. Одновременно в нее можно поместить до четырех
противней размером 600 на 400 миллиметров.

Оборудование способно поддерживать температурный режим от 50 до 300°С, что достаточно для приготовления
самых разных видов блюд. Кроме того, устройство оборудовано таймером. Его можно установить на любое время (не
более двух часов), что позволяет успешно использовать конвекционную печь Lainox ABE 044 M на любой кухне даже
самого крупного ресторана или кондитерской с большим количеством посетителей в день.
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